2@ édition des Rabelaiseries

de Ligugé

9 & 10 novembre 2013

[La Presse en a parlé...

Les secondes Rabelaiseries se préparent

L a deuxiéme édition du sa-
lon des vins et produits du
terroir « Les Rabelaiseries »
aura lieu les 9 et 10 novembre,
« Avec notre premier salon,
nous avons séduit, tant les ex-
posants que les visiteurs. Au-
jourd’hui, il nous faut confirmer
et asseoir la manifestation » in-
dique Patrick Terny, le prési-
dent du club eenologique « Les
Compagnons d'Hynao ».

Le bouche a oreille entre vi-
gnerons a bien fonctionné
puisqu’une trentaine, repré-
sentant la majorité des régions
francaises et quelques étran-
Fgéres, sera présente. S’y ajou-
teront une dizaine de produits
du terroir aussi divers que pri-

Les Compagnons d’Hyano présentent I'affiche de la nouvelle

édition des Rabelaiseries
meurs, biére, safran, miel, sa-
laisons, chocolats fins, con-

serves de volailles, escargots,

huiles... Coté animations, les
visiteurs seront invités i voter
pour leur stand préféré et leur

billet d’entrée (3€ avec un
verre a dégustation en cadeau)
leur permettra de participer a
une tombola dont le ler prix
est un week-end « Vigneron ».
Comme I'an passé, trois tables
rondes seront animées par des
professionnels sur les thémes
de la vinification, I'alliance
« vins fromages » et I'abécé-
daire de la dégustation.

Service traiteur assuré les samedi
et dimanche midi pour un tarif de
15 € (réservation par téléphone
06.78.64.71.48 ou par mail &
secretariat.associations@liguge.fr
du 28 octobre au 10 novembre ou
sur place le matinde 10 h 30 &

12 h). Ouverture le samedi de

10 h 30 4 20 h et le dimanche de
10 h 30 418 h 30. Complexe
sportif Jean-Paul Gomez.

Centre Presse du ler octobre 2013

rogrammée une quinizaine

de jours plus tard que I'an
passé, la 2¢édition du salon des
vins et produits du terroir
« Les Rabelaiseries » aura lieu
les 9 et 10 novembre prochains.
Un second opus que I'équipe
organisatrice du club cenolo-
gique les Compagnons d'Hy-
nao prépare activement depuis
quelques mois. « Avec notre
premier salon, nous avons sé-
duit, tant les exposants que les
visiteurs. Aujourd'hui, il nous
faut confirmer et asseoir la ma-
nifestation », indique Patrick
Terny, le président de Passo-
ciation.
D’ores et déji, le bouche 2
oteille entre vignerons a fonc-
.tionné. Ils seront une trentaine
4 faire le déplacement et repré-
senteront la_majorité des ré-
gions francaises, voire

Le-comité de pilotage des Rabelaiseries.

quelques étrangeres. S’y ajou-
teront une dizaine de produits
du terroir aussi divers que pri-
meurs, biére, safran, miel, sa-
laisons, chocolats fins, con-

serves 'de volailles, escargots,
huiles... C6té animations, les
visiteurs seront invités a voter
pour leur stand préféré et leur
billet d’entrée (3€ avec un

Les Rabelaiseries de retour"en novembre

verre 4 dégustation encadeau)
leur permettra de participer
urie tombola dont le 1 prix est
un week-end « Vigneron ».
Comme l'an passé, trois tables
rondes seront animées par des
professionnels sur les thémes
de la vinification, I'alliance
vins et fromages et I'abécé-
daire de la dégustation. Quant
a la restauration, un service
traiteur sera assuré les samedi
et dimanche midi pour un tarif
de 15 €. Réservation par télé-
phone 06.78.64.7148 ou par
mail au secrétariat (associa-
tions(@iguge.fr) du 28 octobre
au 10 novembre ou sur place le

matin de 10 h 30 4 12 h.

« Les Rabelaiseries.», le samedi

9 novembre de10 h30a 20 hetle
dimanche 10 de 10 h 30 418 h 30.
Complexe sportif Jean-Paul
Gomez.

Nouvelle République du 2 octobre 2013
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Les vins s‘exposent
a Ligugé
La deuxieme édition des
« Rabelaiseries de Ligugé »,
organisée par le groupe
épicurien « Les Compa-
gnons d'Hynao », aura liey
ce week-end au complexe
Jean-Paul Gomez, de 10h30
3 200 le samedi, de 10h30 3
18h30 le dimanche. Dédié &
la dégustation el 3 |a venle
de vins el praduits du terralr,
ce salon proposera des lables
rondes & themes, ainsi qu'une
exposition de peintures el
photographies, réalisées par
des artistes locaux sur le
thitme de la gastronomie.
Entrée ; 3€/jour, avec un
verre de dégustation. Plus
d'infos au 05 49 55 97 19.

7 a Poitiers, semaine du 6 au 12 novembre 2013

Du 9 novembire au 22 novembre

2EVE EDITION DU SALON
DES VINS ET PRODUITS
DU TERROIR

Ligugé. Complexe Sportif Jean-
Paul Gomez. Samedi de 10H30
a 20H et Dimanche de 10H30 a

18H30 «2° édition du salon des vins
et produits du terroir organisée par
le club oenologique de Ligugé «»Les
Compagnons d'Hynao»»

40 exposants issus de la France
entiére Animations diverses,
tombola, tables rondes».

05 49 55 97 19. entrée 3€ avec un
verre a dégustation en cadeau

Les 09 et 10/11/13

Eencices n'269 - ducam av2zim

www.tendancescity.com

Magazine Tendances, semaine du 9 au 12 novembre 2013
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TMYV, semaine du 5 au 11 novembre 2013

Les “ Rabelalserles " reviennent ce week-end

amedi et dimanche de 10 h
4 20 h (18 h30 dimanche),

au gymnase Jean-Paul-Gomez,
se tiendra la deuxiéme édition
des Rabelaiseries, le salon des
vins et produits de terroirs, or-
ganisé par les Compagnons
d'¥Ynao. 40 exposants, vigne-
rons et producteurs (micl, sa-

ek

Des ceuvres de Frangols
Le Ménac'h, seront exposées.
(photo archlvps)

fran, huiles, noix, pommes,
conserves de canard, chocolats
pitisseries, etc.), seront pré-
sents. Les visiteurs pourront
également assister A des tables
rondes sur les thémes sui-
vants: samedi 4 15h « Un ter-
roir, un homme, un vin », di-

manche 4 10 h 45 'alliance vins

at fromages et 4 15h les ac-
cords mets et vins. Possibilité
de restauration sur place le sa-
medi midi et dimanche midi
(sandwich ou repas traiteur A
I5€ sur réservation au
06.78.64.71.48). Entrée 3 €,
avec un verre offert. Rensei-
gnements au 05.49.55.97.19,

Centre Presse du 5 Novembre 2013
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SAMEDI-9 NOVEMBRE
ET DIMANCHE 10

2* ¢dition du salon des vins

el produils du lerrolr Les Rubelalseries
(jeus, lobles rendes, restaurallon sur
place)

Enirfe 3 euros,
ovec un vene & digusiaion en
wodeou

'NOYEMBRE fiE 1030 A
20H (USELA 186130 LE
RIMANEHE)

BIP, N° de novembre 13

SALON des VINS
et produits de tevvoirs

‘o5 Dnbelnisevies de L IGUGE
mm Dm@ J-PRGomez: B o 1 10)/5:{:{ F2043)

i

i st 2072 0 PROGRAMME DES DEUX JOURS : le samedi
SAMEDI § NOVEMBRE Mfumﬂﬂe _ 1ah3o 10h30 a 20h

le dimanche
10h30 18h30

mmw

17h 45

LES ACCORDS METS ET VINS Enfrée: 3 €1 jour
animé par Christophe Laffont, avec 1 verre & degustation
caviste magasin « Plaisirs du vin » a Poitiers en cadeau

viguaé Automasirg,, [ASM. Hoscsere g laNouvelle
i B Repuhhque

it Renseignements &
Centre Presse MRS na

NR/CP du 7 novembré 2013

Tables ateliers / jeux |
Restauration sur place -




Mereredi 6 novembre 2013

SALON

Gastronomie :
Ligugé prépare
ses Rabelaiseries

p.7

vienne | actualité

sortir

Les Rabelaiseries a Ligugé :
de tout pour I’épicurien

La 2¢ édition du salon dédié a la dé
de terroir se tient ce week-end

out, tout, vous aurez
tout pour I'é picurien
les 9 et 10 décembre
A Ligugé. 1l y aura 3
boire, & manger et 3 penser
pour la deuxidme édition des
Rabelaiseries, salon dédié i la
dégustation et vente directe de
vins et produits de terroirs.
L'hommage 3 Frangois Rabe-
lais n'a rien d'anodin : I'auteur
de la Renaissance a séjourné
dans la commune au début du

e

Tables rondes
et cznographie -

Cette manifestation, voulue,
créde el organiste par « Les
Compagnons d'Hynao »
(www.hynaofr) club enole-
gique ligugéen formée de
Joyeux drilles fondus de vins
méconnus, de casse-crofite
entre amis et de convivialité
partagée, Patrick Terny, prési-
“dent de I'association, Jean-Mi-
chel Richard, le directeur du
salon et autres compagnons
I l un but g
« A I'heure ol une nouvelle gé-
nération de plus en plus sensibi-
lisée au golt se passionne pour
le vin et la cuisine, nous avons
décidé de participer a leur fa-
gon a cette communication édu-
cative en facilitant la rencontre
du public avec les hommes et les
femmes qui auvrent chaque
Jour avee passion a I'élabora-
tion de produits de qualics, »

En plus d'activer les papilles,
on pourra faire travailler ses
neuranes lors de trois tables

| programme

*10 h 30. Ouverture au
public. - :

>12h. Ouverture de 'espace
restauration. Y

*14 h 30, Fermeture de
I'espace restauration,

»15 h. Table ronde « Un
terrolr, un homme, un vin »
animée par Jacques Raynaud
vigneran.

=20 h Fermeture du salon.

Bimanche

»10 h 30. Ouverture au

public.

11 h 15, Table ronde,

t‘a_:lhmn & Vins et rr:ma;ux

animés par Christophe

Laffont, caviste et Pascal
212 h. Quverture de Pespace

> 14 h 30. Ferinature de

V'espace restauration.

=15 h. Table ronde, les

atcords mats et vins.

*18 h. Annonce des six coups

de cosur, )

> 180 20. Fermeture du salon,

Q f sont att

aLigugé. Le menu e

e

rondes encadrées par des ani-
mateurs trés pointus. Une ex-
position des ceuvres de Fran-
¢ois Le Ménac'h, artiste
peintre saumurois, qui a la par-
ticularité de peindre avec du
Jus de vin {oenographie) et des
photographies réalisées par
des artistes locaux sur le
théme de la gastronomie com-
plétent le menu trés riche de
ce salon. Une offre complétée
par une tombaola gratuite (pre-
mier prix: trois jours en
chambre d'hdte chez un vigne-
ron) tirée 4 17 h 45 et 'élection
des exposants les plus remar-
quables par le public et les or-
ganisateurs. Ces six * coups de
coeeur " seront dévoilés di-

ce week-end & Ligugé.

manche 3 18 heures, quelques
minutes avant le terme de
cette deuxizgme édition qui
s‘annonce bien. « Ce salon ori-
ginal monte en pulssance, con-
clut Jean-Michel Richard. 80 %
des exposants de l'an dernfer
i et nous comp

une dizaine de stands supplé-
mentaires. On espére que le pu-
blic suivra. »

Vu l¢ programme alléchant de
ces deux jours d'agapes, ga-
geons que les amateurs de
bonne chére ct les gastro-
nomes en culotte courte ré-
pondront présents au rendez-
vous festif,

Loic Lejay

gustation et vente directe de vins et produits
st riche et alléchant.

e

L R0

{Photo d'archlves)

=-Ad:dgumr 3

Samedide Ioh30420 het
dimanche de lo"h 30418 I; 30 au
complexe spartif Jean-Paul Gomez
d!Tflw.

Entrée; 3 € avecun verre 3
dégustation ofert.

Entrée gratuite pour les mineurs
(pas de varre),

Possibilité de restavration sur

place.

Soit par la sandwicherie
Fassociation.

Soit par un repas camplét traiteur
(lz samedi midi menu choucroute
et dimanche midl menu cassaulet)
au prix de 15 €.

Un service-traiteur est assurd Je
samedi midi et dimanche midj
poar un tarif de 15 €.

Réservation par téléphone au
06.78.64.7L.48 ou par mall
samtaﬁaumdatlans@ﬂauufr
Jusqu'au 10 novembre, ou sur
place le matinde 10 h 30 212 h,

NR/CP du 6 novembre 2013




gastronomie

Le retour de Rabelais
en terre poitevine

La deuxiéme édition du salon dédié aux vins et produits

e week-end, la deu-
‘ xiéme édition des Ra-
belaiseries, ode mo-
derne aux vins et produits de
terroir, signe le retour de Fran-
¢ois Rabelais, tout du moins
son esprit, 4 Ligugé. L'auteur a
séjourné dans la commune au
début du XVI¢ siécle, Les Com-
pagnons d’Hynao (www.hy-
nao.fr), regroupant les
membres du club cenologique
ligugéen créateur de ce ren-
ez-vous des papilles avisées,
ne sont pas manchots autour
'une table ronde.
Is se sont retroussé les
1anches pour attirer & leur
uis quarante vignerons de
outes les régions mais aussi

du terroir se tient ce week-end a

Le comité de pilotage des Rabelaiseries.

de tous pays (Liban, Italie) et
une dizaine de producteurs de
mets d’actualité ou oubliés. Les
joyeux compagnons ont réussi
leur pari. « Nous voulons facili-
ter la rencontre du public avec
les hommes et les femmes qui
ceuvrent chague jour avec pas-
sion a l'élaboration de produits
de qualité. »

Ce menu est complété par
trois tables rondes animées par
des professionnels, une tom-
bola gratuite (1 prix: 2 nui-
tées plus petit-déjeuner en
chambre d'héte dans un do-
maine viticole) tirée a 17 h 45,
et 'élection des exposants les
plus remarquables par le pu-

Ligugé.

“quelques minutes avant le

blic et les organisateurs. Ces
six “coups de cceur” seront
dévoilés dimanche 2 18 heures,

terme de cette deuxiéme édi-
tion trés appétissante.
L

>Samedide 10 h30420het
dimanche de 10 h30 4 18 h 30, au
camplexe sportif Jean-Paul-Gomez
de Ligugé. Entrée : 3 € avec un
verre a dégustation offert. Entrée
gratuite pour les mineurs (pas de
verre). Restauration sur place.
Sandwicherie el repas complet
traiteur (le samedi midi menu
choucroute et dimanche midi
menu cassoulet) au prix de 15 €,
Réservation par téléphone au
06.78.64.71.48 ou sur place le
matin, de 10h30a12h.

NR/CP du 8 novembre 2013




Des vins et des mets
tout a fait dignes de Rabelais

Jusqu’a ce soir, Ligugé accueille ses deuxiémes Rabelaiseries. L’occasion de découvrir des vins

plus ou moins connus mais aussi des produits régionaux.

ax Rolfo a traversé la
France dans toute sa
largeur pour wvenir

faire découvrir ce weck-end a
Ligugé ses truffes blanches et
son vin. Avec un délicieux ac-
cent, il explique: « Pour les
trouffés, f’ai oune chéne. »

Un seul chéne pour se livrer 3
la trufficulture, c'est peu,
s'étonne le visiteur, « Ma non.
Ca soufit bien. » On finit par
comprendre que Max a « un
chien ».

Tout le monde s'esclaffe. On
hume les truffes; on gofte le
vin trés particulier venu du
sud du Piémont. On est bien.
Max est I'un des hites des deu-
xiemes Rabelaiseries qui se
tiennent jusqu'a ce soir i Li-
gugé, Quelques dizaines de vi-
ticulteurs ont cux aussi fait le
voyage. certains sont venus en
voisins, de Cognac, de Tou-
raine ou du Haut Poitou.
D’autres ont parcouru presque

1l y a aussi les producteurs lo-
caux qui proposent 4 la dégus-
tation et & la vente leur miel,
leurs truites fumées, leurs fro-
mages. Ce soir, & la clbture de
cette sympathique manifesta-
tion, 4 18 heures, seront dévoi-
Iés les coups de ceeur de 1'édi-

tion 2013. Le ndtre va a

Catherine Etrillard qui, depuis
I'an passé, commercialise sa
production de safran.

Installée & Saint-Julien-I'Ars,
Catherine produit un peu
moins de 500 grammes par an.
« Seulement 500 grammes? »
s'étonne-t-on. Eh oui:

500 grammes, soit la produc-

tion, sous forme de stigmates
rouge vif de quelgue..
67,000 fleurs qu'il faut récolter
une & une pendant trois se-
maines. « J'ai les genoux
comme ga! » s'amuse Cathe-
rine en tapant du poing sur san
comptoir, avant de vous tendre
une délicieuse verrine de

pon, SRl -
i RERTTERGS

o B ke
Lol

autant de kilométres que Max, pommes confites au safran.

comme cette famille de vigne- i G iil

rons venus faire découvrir les - ¥ "

trop peu connus vins de leur ;;,H?,m&aﬁ 233,',2’ mplexe n - g - 7

Jura natal. Entrée: 3 €, Max Rolfo, viticulteur piémaontais, propose des vins qu'on a peu I'occasion de consommer ici.

NRD du 10 novembre 2013

>>... A NOTRE que les

organisateurs des
Rabelaiseries, a Ligugé ce
week-end offraient a chaque
visiteur un verre pour les
dégustations de vins. Ils
précisaient que l'entrée des
moins de 18 ans serait gratuite
mais ne donnerait pas droit au
verre offert. Pingrerie ou souci
de ne pas pousser les trés
jeunes a la consommation
d’alcool ? Sans hésiter, M., Echo
opte pour la seconde solution.

Centre Presse « M. écho » du 11 novembre 2013




